MAISON. /A B

D'avril a septembre, plongez dans I'esprit de la Dolce Vita
avec nos animations culinaires estivales !

Cette année, nos Chefs talentueux vous proposent des animations
colorées et |égeres, inspirées par les saveurs ensoleillées de |'ltalie.

De délicieux antipasti aux pates fraiches, en passant
par des desserts gourmands, laissez-vous transporter
par des gourmandises italiennes,
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ANIMATION
MOZARELLA

Nos chefs vous proposent une version
revisitée de la salade caprese dressée

minute et accompagnée de 3 condiments :

Olives noires citron
Pesto roquette
Pesto rouge

ANIMATION
BURRATA

Burrata servie accompagnée
d'une foccacia tiede et de ses 3 pestos
pour rehausser sa saveur :

Pesto roquette
Pesto rouge
Pesto épicé

ANIMATION
JAMBON DE PARME

Quoi de plus italien qu'un bon
jambon de parme,
des filets d'anchois,
des capres et des tomates
séchées |
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ANIMATION ANIMATION
RAVIOLES GNOCCHETTI
3 varietes de ravioles servies chaudes Gnocchetti servis avec plusieurs sauces :

et dressées devant les convives

Agnoli aux 4 fromages Sauce onctueuse au gorgonzola

Tortellini basilic épinard Sauce au bleu
Malfatti saumon fumé Sauce au pesto n
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ANIMATION ANIMATION ANIMATION
TIRAMISU CANOLLIS MARITTOZZO
Trois versions Trois variétés Petite brioche italienne
de tiramisu de canollis farcis fourrée et onctueuse
Le traditionnel Canolli chantilly pistache Marittozzo passion orange
Le tiramisu mangue Canolli chantilly vanille Marittozzo citron
Le tiramisu fruits rouges Canolli pistache Marittozzo chantilly vanille n BN
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