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7 Plongez dans la magie gourmande des fétes de fin d’année avec nos animations
i culinaires hivernales, pensées pour réchauffer vos événements !

Cette saison, nos Chefs mettent a I’honneur des recettes généreuses et festives:
bouchées salées, plats réconfortants, douceurs sucrées... un véritable spectacle gourmand,
entre effluves d’épices et éclats de chocolat.
Yy
Un moment de partage et de plaisir, pour célébrer ensemble la magie de fin d’année. ,,
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DECEMBRE - JANVIER 2025-2026

ANIMATION RISOTTO
A LA TRUFFE

Risotto aux champignons,
huile de truffe préparé minute,
Truffe fraiche rapée

ANIMATION BAR

DE L'ECAILLER ANIMATION BAR

_ A TARAMA
2 sortes d'huitres proposées :
ANIMATION 3 sortes de tarama :
Perle blanche L'originale et i ff
FOIE GRAS ' : nature, oursins et truffes.
_ o ] Perle I?Ianche L ehxc.entrlque Possibilité d'ajouter des ceufs de
Foie gras mi cuit découpé en 3 garnitures au choix poissons 3 blinis par personne

finger pain d'épices ou pain de
campagne garniture : confit
d'oignons, chutney figues, chutney
mangue curcuma
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ANIMATION MOUSSE
AU CHOCOLAT

Mousse au chocolat Valhrona maison.
Choix de garniture : brisure Oréo,
clémentines confites, spéculos, mini
shamallow, brisures rose des sables.
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https://www.instagram.com/maisona.paris/
https://www.linkedin.com/company/maison-a-paris/posts/?feedView=all

