g ENTREES
Foie gras de canard aux figues moelleuses, chutney de saison et pain d'épices

4 forfaits boissons

eaux + café

2 verres de vin +eaux + café
Vin blanc :Montagny domaine Millebuis

Vin rouge : Saumur champigny domaine les Chanteraines
1verre de champagne + 2 verres de vin + eaux + café

Vin blanc : Le Montagny domaine Millebuis
Vin rouge : Le saumur champigny domaine les Chanteraines

1verre de champagne + 2 verres de vin + eaux + café

Vin blanc : Sancerre Chataignier
Vin rouge : Chdateau la rose Pourret
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Filet de truite marinég, citron coviarz‘gconﬁture de citrons jaunes et verts
Ravioles ouvertes de Homard, ve(I)cl;'uté de poisson et croGtons a I'ail
PLATS
Saint Jacques rétie, julienne de légumes a I'huile de thym, créme de barde
Tournedos de lotte au chgﬁzo, légumes racines rotis
Filet de boeuf Rossini, foie grcggt girolles, gratin d'aubergines

Ou
Palet de céleri confit a la sauce soja creme de tahini

DESSERTS
Chou facon Paris-brest, pralin maison

Ou
Entremet chocolat de la MAL, biscuit amande
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