


Le nouveau food market by le Chef Grégory Cohen !

Chef cuisinier, animateur télé et entrepreneur français, Grégory a 
participé à de nombreuses émissions culinaires télévisées à succès comme 

« Le meilleur pâtissier » ou encore « Chéri(e), c’est moi le chef! ».

Parrain historique de la Nutella Academy, il est chroniqueur tous les 
vendredis dans l’émission de radio « Grand bien vous fasse », France Inter 

à 10h.

Parrain de la semaine du goût et des Toques Françaises, il est engagé dans 
la promotion du « bien manger ».

Le 18 octobre 2023, il a reçu la médaille de Chevalier de l’Ordre du Mérite 
Agricole par la Présidente de la Région Ile-de-France Valérie Pécresse.



LA destination incontournable située en plein coeur du 
Parc Icade Paris Orly-Rungis

A 5 min du MIN et de l’aéroport d’Orly

2, place de l’Equerre - 94 150, Rungis

Ouvert au public du lundi au vendredi de 08h00 à 19h00 
Ouvert 7J/7 en journée et en soirée aux privatisations

Accès : T7 arrêt “Saarinen”

Parking privé gratuit



Un voyage culinaire autour du monde qui vous transportera à travers 5 restaurants thématiques !





ON VOUS FAIT VISITER ?





Capacité de 80 places assises

Plongez dans l’univers des delicatessens new-yorkais
avec des burgers et des bagels !

Menu (à titre indicatif)

Salade Caesar
Sandwich pain de mie pastrami ou corned beef

Bagel saumon fumé ou dinde
Smash burger steak ou chicken

Brownie
Pecan pie

Cheesecake







Capacité de 76 places assises

Embarquez pour la Méditerranée avec une cuisine 
ensoleillée, riche en saveurs et en couleurs !

Menu (à titre indicatif)

Hommos, caviar d’aubergines, choux-fleurs rôties, chakchouka, 
falafel, salade Yalah

Dwitch Yalah pain pitas poulet, kefta ou végétarien
Patate douce rôties
Pana cotta pistache
Carpaccio d’oranges

Trio de Samboussek Nutella
Feuilleté amande et miel







“Italiano Vero”, ressentez l’âme de la dolce vita 
avec des pizzas et pâtes !

Capacité de 67 places assises

Menu (à titre indicatif)

Salade Gigi
Carpaccio de boeuf 

Assiette de charcuterie
Assiette d’antipasti

Pâte du jour
Pizza et panuozzo à composer

Tiramisu 
Panna cotta aux fruits rouges

Affogato al caffé
Piazzeta Nutella







Vous séduira avec ses saveurs d’Asie !

Capacité de 57 places assises

Menu (à titre indicatif)

Nems
Wonton vapeurs ou frits (poulet, porc ou végétarien)

Salade Chang
Edamame

Soupes Wonton de Mademoiselle 
Flanc litchi, framboises

Cookie au sesame noir et pivot
Glace au tamarin, ananas & gingembre

Nems Nutella







Capacité de 10 places assises

Découvrez une offre healthy végétarienne, parfait pour ceux
qui recherchent une alimentation saine et équilibrée !

Menu (à titre indicatif)

Soupe de Lily
Club to the Moon

Avocado toast de Lily
Poke bowl au choix

Banana bread
Soupe de pastèque

White, red ou brown granola 









En quête d’un lieu convivial pour vos repas de groupes, évènements d’entreprise et grandes occasions ?

Un food market privatisable et personnalisable pour créer vos événements sur-mesure et hauts en saveur !

PRIVATISATION



Nous vous accueillons pour vos évènements privés et 
professionnels

Offre et aménagement modulables pour répondre à toutes vos
demandes : petit-déjeuner, réunion, cocktail, afterwork, 

animation, soirée…

1650 m² pouvant accueillir jusqu’à 900 personnes !

Du mobilier & assises jusqu’à 300 places

Ecran TV QLED 86 (218 cm), enceintes & système audio, micro 
sans fil (sur demande et avec supplément)









oneplace-rungis.com

oneplace.rungis

melanie@oneplace-rungis.com

CONTACT
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